RESTAURANT

o T K S
Der GroBe

éi % E)g Schmeck den Siiden

G U I D E o HAUS DER Baden-Wiirttemberg

2023



7 ok, SPEISEKARTE

e dDES C__ W~ D
f(* My
‘37;\\ - R ‘x 3
N CHEF—MENU

Amuse-Gueule

REGIONALE KUCHE
AUSGEZEICHNET MIT 2 LOWEN VOM SCHMECK DEN SUDEN [NASAN
HAUS DER BADEN-WURTTEMBERGER WEINE
DER GROGE GUIDE
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Marinierter S argel
Mozzarella di Bufala/ Rucolasalat
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Saiblingsfilet
Spinat/ Birlauch-Sofle/ Salzzitronen

[NANAN
bbb

Lammriicken
Baharatsofie/ Frithlingsgemiise/ Polenta
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Zitronen-Tartelette

Rhabarber/ Sorbet
3-GANG-MENU: 58,00€ (OHNE FIscH)

4-GANG-MENU: 76,00€

VORSPEISEN

Kutteln in Riesling-Soffe
Gemiise/ Estragon

iz th50

Karamellisierter Schwarzwilder Ziegenkiise
Rote Beete/ Salat Bogquet/ Feigen-Chutney
16.50

Cremige Spargelsuppe
8,90

» Gebratene Garnele mit frischen Kriutern
eingelegter Fenchel/ Spargel/ Birlauch-Sofle
24,80

Marinierter griiner und weifSer Spargel
Mozzarella di Bufala/ Rucolasalat
22,00

Kleiner Rucolasalat mit pochiertem Landei
hausgemachte Vinaigrette/ Parmesan/ Joghure-Sofie

12,80
BESTELLUNGEN MITTAGS BIS 13:30 UHR / ABENDS BIS 20:30 UHR /
RUHETAGE: MONTAG & DIENSTAG
Auf Grund der Vielzahl an Gewtirzen und Produkten in unserer Kiiche, kénnen wir niche vollstindig /

garanticren, dass unsere Speisen frei von natiirlichen Allergenen sind. Uber die 14 Haupt-Allergene
informieren Sie unsere Mitarbeiter. Wir bitten Sie, uns tiber Thre Unverrrﬁglichkei ten zu informieren, sodass
wir ganz speziell fiir Sie die Speisen zubereiten kénnen.
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S o e Kalbskotelett
handgeschabte Spﬁtzle/ Marktgemﬁse/
Morchel-Rahm-Sofie

34,80

Rinderfilet Steak
Kriuterbutter Cafe de Paris/ Peffer-Sofle/ Spargel/ Polenta

39,50

Maispoulardenbrust
Morchel/ Rahm-Sofle/ eingelegte Scharlotten/
Spargel/ hausgeschabte Spitzle

35.80

Hausgemachte Fleischkiichle
Karcoftelpiiree/ Karotten-Erbsen/ Kalbsjus-Soffe
22,80

Hausgemachte Rinderroulade
Kalbs-Jus-Sofie/ frisches Tagesgemiise/
Kartoffelpiiree

25,50

P Schweinekotelett
Speck—Champignons/ Karotten-Erbsen/
Kartoffelpiiree/ Rosmarin-Kalbs-Jus-SofSe
28,50

Saiblingsfilet
Spinat/ Birlauch-Sofle/ Petersilienkartofteln/ Salzzitronen
36,50

Hechtklofile und Zanderfilet
in Rieslingsofie/ feine Nudeln/ Blatespinat
32,80€
(Vorspeiseportion 1 Hechtkloff auf Spinat und Riesling-Sofie 14,80)

VEGETARISCH

Hausgemachte gerdsteten Birlauch-Serviettenklofle (J
Spinat/ Pilz-Rahm-Sofie

22,50

Portion weifSer Spargel

Sofe Hollandaise/ Petersilien-Butter-Kartoffel <\’[

23,90
QV )




